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Elk  gerecht  wordt  met
l i e fde  en  zorg  bere id .

Wi j  vragen  s l e ch t s  gee f  ons
wat  t i j d .

B e s t e  k l a n t e n

Wij  hopen  dat  j e  he t  sne l  za l  merken  
he t  z i jn  geen  robo t s  d i e  h i er  werken

maar  mensen  van  v l e e s  en  b l oed ,
r e spec t  voor  hen  doe t  hee l  goed .

w w w. d e - b a r o n . b e

B .  K n e v e l s



Al l e r g e n e n  i n fo

W i j  w e r k e n  m e t  p r o d u c t e n
d i e  a l l e r g e n e n

k u n n e n  
b e v a t t e n .

H e e f t  U  e e n  a l l e r g i e  g e l i e v e  o n s
d i t  t e  m e l d e n .

H e l a a s  k u n n e n  w i j
k r u i s b e s m e t t i n g  n i e t  1 0 0 %  

v o o r k o m e n .

O n z e  s a m e n s t e l l i n g e n  v a n  o n z e
p r o d u c t e n  k a n  

d a g e l i j k s  v e r a n d e r e n .



SUGGESTIES

Vo o r  m e e r  u i t l e g  o v e r  o n z e
s u g g e s t i e s  k u n t  u  t e r e c h t
o p  o n z e  i n fo  b o r d e n  i n  d e
z a a k  o f  v r a a g  e r  g e w o o n

n a a r .



T o a s t  c h a m p i g n o n s  

T o a s t   c o r n  

. . . . . .

groenten met corn in een roomsaus

met gebakken champignons

11.00 tot 21.00

S p e k  e n  e i

B r o o d j e  s m o s

B r o o d j e  D e  B a r o n  

B o e r e n o m e l e t

met brood en stroop

kaas, hesp,groenten en mayo

broodje smos met warme spekjes

met brood en stroop

1 1 . 0

7 . 5

9 . 0

1 2 . 0 C r o q u e  m a d a m e  o f  H a w a ï

C r o q u e  b o l o g n a i s e

2 stuks

2 stuks

1 4 . 0

1 8 . 0

T o a s t  D e  B a r o n  

champignonsroomsaus met spekjes

1 8 . 5

C r o q u e  v i d é

2 stuks
1 8 . 0

C r o q u e  D e  B a r o n

2 stuks met bolognaisesaus en spekjes

1 9 . 5

V e g e t a r i s c h  

1 7 . 0

1 8 . 5

C r o q u e  m o n s i e u r  

2 stuks

1 1 . 5

C r o q u e  c o m b i n é

stel zelf uw 2 croques samen

2 0 . 0

m o n s i e u r  /  m a d a m e  /
h a w a ï  /  H a s p e n g o u w  /  

b o l o g n a i s e  /  v i d e e  /
D e  B a r o n

C r o q u e  H a s p e n g o u w

2 stuks met appel en spekjes

1 9 . 5

LUNCH 



S p a g h e t t i

L a s a g n e

S p a g h e t t i  D e  B a r o n L i n g u i n i  s c a m p i ' s

bolognaise

met spekreepjes, gegratineerd pasta, 8 scampi's, groentenratatouille
in vissaus

1 5 . 0

1 7 . 5

2 0 . 0

1 8 . 0 2 2 . 5

M a c a r o n i 1 8 . 0

PASTA’S

P a s t a  c o r n

met groenten en corn in een roomsaus

2 0 . 0

P e n n e  p e s t o

met zongedroogde tomaten zonder
spekjes

1 9 . 5

Vegetar i s ch

A l l e  p a s t a ' s  w o r d e n  m e t  b r o o d  e n  k a a s  g e s e r v e e r d .

11.00 tot 21.00

P e n n e  p e s t o

met zongedroogde tomaten en 
spekreepjes

2 0 . 0

P e n n e  k i p c u r r y s a u s  

met groentjes en kip in een romige
currysaus

1 9 . 0

P a s t a  s p e k  
e n  c h a m p i g n o n s

met hesp in een kaassaus

bolognaise

in een romige saus



 SALADES

S a l a d e  D e  B a r o n

S a l a d e  g e v o g e l t e  

S a l a d e  t o n i j n

met spekjes in Loonse stroop 

met kip en ananas

met gebakken tonijnsteak

2 2 . 5

2 5 . 0

S a l a d e  v e g e t a r i s c h 2 0 . 0

Vegetar i s ch

1  a a n v u l l e n d  g e r e c h t  n a a r  ke u z e  i n b e g r e p e n

S a l a d e  s c a m p i ' s

S a l a d e  c a l a m a r e s

8 stuks

met huisbereide tartaar

2 4 . 5

2 2 . 5

B r o o d / f r i e t e n  / k r o ke t t e n  /g r a t i n  / p a s t a / p u r e e / r i j s t

11.00 tot 21.00

2 3 . 0

K a a s k r o k e t t e n
2 stuks met groentenkrans

1 8 . 0



VOORGERECHTEN

T o m a t e n s o e p S c a m p i ' s  D e  B a r o n

D a g s o e p

K a a s k r o k e t

5 stuks  in een getomateerde
roomsaus 

1 stuk op een bedje van sla

6 . 0 1 8 . 0

6 . 5

1 0 . 0

G a r n a a l k r o k e t

1 stuk op een bedje van sla

1 2 . 0 K i k k e r b i l l e n  i n  l o o k -
k r u i d e n b o t e r

S c a m p i ' s  i n  l o o k -
k r u i d e n b o t e r

5 stuks 

5 stuks 

1 7 . 0

1 6 . 0

11.00 tot 21.00

A l l e  v o o r g e r e c h t e n  w o r d e n  m e t  b r o o d  g e s e r v e e r d .

Supp lementen

Wa r m e  s a u s 4 .0

F r i e t e n ,  k r o ke t t e n ,  p u r e e
g r a t i n ,  p a s t a ,  r i j s t  

3 . 5

B r o o d 2 . 5

S a l a d e  m i x ,  a p p e l m o e s 3 .0

Ko u d e  s a u s 2 .0



VLEESGERECHTEN 

G e h a k t b a l l e n  

K a l k o e n b r o c h e t t e  

T a g l i a t a  v a n  r u n d  

S p a r e - r i b s  M i x - g r i l l

H a m b u r g e r  D e  B a r o n  

K i p f i l e t  
H a m b u r g e r  D e  B a r o n  

K o n i n g i n n e h a p j e

R u n d s b r o c h e t t e  

in tomatensaus of luikse saus 2stuks

met Linguini pasta in
een zuiderse tomatensaus

5 stukken vlees naar keuze  v.d. chef

1 Rundsburger met spek, kaas, bbq
saus en groenten 

2 Rundsburgers met spek, kaas, BBQ
saus en groenten 

2 0 . 0

2 3 . 5

2 9 . 5

2 7 . 0 3 4 . 0

2 1 . 0

2 4 . 0

2 0 . 0

2 7 . 5

S t o o f v l e e s 2 2 . 0

S t e a k  b l o n d e  a q u i t a i n e 2 8 . 5

N a t u u r s a u s / k r u i d e n b o t e r /  p e p e r r o o m  /  g e b a k ke n  c h a m p i g n o n /
c h a m p i g n o n r o o m / p r o v e n ç a a l s e  /  s t r o g a n o f f  / b é a r n a i s e

Ke u z e  v a n  b i j g e r e c h t
B r o o d / f r i e t e n  / k r o ke t t e n  /g r a t i n  / p a s t a / p u r e e / r i j s t

11.00 tot 21.00

2 0 . 0

K i k k e r b i l l e n  i n  l o o k -
k r u i d e n b o t e r

10 stuks 

2 3 . 0

S a l a d e ,  s a u s  e n  b i j g e r e c h t  z i j n  i n c l u s i e f  d e  p r i j s

Ke u z e  v a n  s a u s



M o s s e l e n  D e  B a r o n

 Witte wijn / Room / Look /
Room-look / Bier / Provençaalse

met pasta in zuiderse saus

750g / 1kg / 1 .2kg

 Natuur

M o s s e l e n  

s e i z o e n s p r i j s

VISGERECHTEN

S c a m p i ' s  D e  B a r o n

G e p a n e e r d e  v i s  

G a r n a a l k r o k e t t e n

8 stuks in een getomateerde roomsaus 

2 stuks met huisbereide 
tartaarsaus en een groentenkrans

 2 stuks met groentenkrans

2 4 . 0

2 4 . 0

2 4 . 0

S c a m p i ' s  i n  l o o k -
k r u i d e n b o t e r
8 stuks

2 3 . 0

B r o o d / f r i e t e n  / k r o ke t t e n  /g r a t i n / p a s t a / p u r e e / r i j s t

11.00 tot 21.00

G e b a k k e n  z a l m

V i s p a n n e t j e

met een romige vissaus 
met groentenkrans

2 4 . 0

2 5 . 0

T o n i j n  s t e a k 2 6 . 0

K i b b e l i n g
op een bedje van sla met 
huisbereide tartaarsaus

2 1 . 0

op provençaalse wijze 
met groentenkrans

seizoen

B i j g e r e c h t  i s  i n c l u s i e f  d e  p r i j s

Ke u z e  v a n  b i j g e r e c h t



VOOR

C r o q u e  u i t  h e t  v u i s t j e  

M a c a r o n i S t e a k  b l o n d e  a q u i t a i n e

G e h a k t b a l G e p a n e e r d e  v i s

K o n i n g i n n e h a p j e

1  L a n g e  h a m b u r g e r  m e t
f r i e t j e s

S t o o f v l e e s

2  L a n g e  h a m b u r g e r s
m e t  f r i e t j e s

K a l k o e n b r o c h e t t e

1 stuk

Homemade lemonade with a hint of
mint

1 stuk in tomatensaus of luikse saus 1 stuk met huisbereide tartaarsaus

Freshly gril led salmon with lemon
butter sauce and roasted veggies

Beef patty, cheddar, lettuce, tomato,
and special sauce on a brioche bun

Creamy Alfredo sauce with tender
chicken and fettuccine pasta

5 . 5

1 3 . 0 2 2 . 5

1 5 . 0 1 8 . 5

1 6 . 0

8 . 0 1 8 . 0

1 0 . 0 1 9 . 5

S p a g h e t t i 1 2 . 0 K i p f i l e t  m e t  a p p e l m o e s

Homemade lemonade with a hint of
mint

1 6 . 5

DE KLEINE
ETER

1  a a n v u l l e n d  g e r e c h t  n a a r  ke u z e  i n b e g r e p e n

B r o o d / f r i e t e n / k r o ke t t e n /g r a t i n / p a s t a / p u r e e / r i j s t

D e z e  g e r e c h t e n  w o r d e n  g e s e r v e e r d  z o n d e r  g r o e n t e n /  z o n d e r  s a u s

11.00 tot 21.00

bolognaise

met hesp in een kaassaus



IJS & DESSERTS

C o u p e  b r e s i l i e n n e

C o u p e  a d v o k a a t

K i n d e r i j s j e

C o u p e  v a n i l l e

3 bollen

3 bollen

1 bol

3 bollen

9 . 5

5 . 0

7 . 5

C o u p e  d a m e  b l a n c h e
3 bollen met warme chocolade saus

9 . 5

C o u p e  b a n a a n  m e t
w a r m e  c h o c o l a d e s a u s

V e r s e  f r u i t s a l a d e

C o u p e  v e r s  f r u i t

C o u p e  a a r d b e i

3 bollen

3 bollen 

1 1 . 0

9 . 5

1 1 . 0

C r è m e  b r u l é e 6 . 5

11.00 tot 22.00

1 0 . 0

O m  t o e  t e  v o e g e n
s l a g r o o m /c h o c o l a d e s a u s / b o l  i j s

€ 2 . 0

3 bollen

s e i z o e n s p r i j s

F r u i t  s o r b e t 9 . 5C o u p e  b a i l e y s
3 bollen

1 0 . 0

 C o u p e  d a m e  n o i r e
3 bollen met warme chocolade saus

9 . 5



ZOET MOMENTJE

A p p e l s t r ü d e l  

 D e  B a r o n

B l o e m s u i k e r

T a a r t  D e  B a r o n

W i t t e  s u i k e r  

 B l o e m s u i k e r

warm

met warme appelschijven, i js en
slagroom

warme appelstrüdel met ijs en
slagroom

7 . 0

1 1 . 0

6 . 0

1 1 . 0

7 . 0

6 . 5

7 . 5

P o t  s u i k e r
7 . 5

11.00 tot 17.00

O m  t o e  t e  v o e g e n
s l a g r o o m /c h o c o l a d e s a u s / b o l  i j s

€ 2 . 0

K i n d e r p a n n e n k o e k

1 stuk

I j s
V e r s  f r u i t

8 . 5
9 . 5

A a r d b e i e n  seizoensprijs

W a r m e  w a fe l

P a n n e n k o e k e n

B r u i n e  s u i ke r

N u t e l l a

7 . 5

8 . 0

I j s

V e r s  f r u i t

9 . 0

1 1 . 0

C o n f i t u u r
8 . 0L o o n s e  s t r o o p

8 . 0

A a r d b e i e n seizoensprijs

2  s t u ks

B a n a a n 1 1 . 0



BABBELS & BITES

Snoep

P o r t i e  k a a s  e n  s a l a m i

P e p e r w o r s t  o f
g e h a k t b a l  m e t  s a u s

P o r t i e  k a a s  o f  s a l a m i

5 . 5

7 . 5

1 4 . 0

C a l a m a r e s  

P o r t i e  g e m e n g d e
f r i t u u r h a p j e s

P o r t i e  g e m e n g d
k o u d

P o r t i e  f r i e t  m e t
m a y o n a i s e

1 3 . 0

1 4 . 5

1 9 . 0

5 . 0

P o r t i e  b i t t e r b a l l e n 8 . 0

P o r t i e  R o y a l e  

N a c h o ' s  u i t  d e  o v e n  

3 8 . 0

1 2 . 5

K n a b b e l p l a n k 2 5 . 0

C h o c o l a d e r e e p  /
C h o c o l a d e s n o e p

H o e v e w o r s t  /  S n o e p z a k  3 . 2

3 . 2

11.00 tot 22.00

C h i l i  c o n  c a r n e
e n  k a a s s a u s

k a a s ,  s a l a m i ,  o l i j v e n ,  z n g d  t o m a t e n

C r o q u e  u i t  h e t  v u i s t j e 7 . 5

P o r t i e  b i t t e r b a l l e n 1 2 . 0
6  s t u ks

1 2  s t u ks

M i x  v a n  ko u d e  e n
w a r m e  v e r s n a p e r i n g e n
v o o r  2  p e r s o n e n

C h i p s  / K a u w g o m  S p o r t l i f e 2 . 8

2  s t u ks

K i b b e l i n g  

1 2  s t u k s  m e t  h u i s b e r e i d e
t a r t a a r

6  s t u k s  m e t  h u i s b e r e i d e
t a r t a a r

1 4 . 5

U i t g e b r e i d e  m i x  v a n  ko u d e
e n  w a r m e  v e r s n a p e r i n g e n
v o o r  4  p e r s o n e n

1 2  s t u ks

S p a r e - r i b  h a p j e 2 0 . 0



BIEREN

V a n  h e t  v a t

C r i s t a l

K r i e k  M o r t  S u b i t e  2 5 c l

G r i m b e r g e n  d o n k e r

4 .0

4 . 5

G r i m b e r g e n  b l o n d 4 . 5

3 3    c l
5 0   c l

1 0 0  c l

B i e r  o p  f l e s

2 5    c l 2 . 8
3 . 6
5 . 7

10 .0 4 . 5

4 . 8

4 .0

4 . 8

4 . 8

5 .0

4 . 5

4 . 5

4 . 8

5 . 2

4 . 8

4 . 8

4 . 8

5 .0

5 . 2

O m e r

C o r n e t

L i e f m a n s  K r i e k  

C h e r r y  C h o u f f e

S c h u p p e n b o e r  T r i p e l

F o u r c h e t t e  T r i p e l

L a  C h o u f f e

D u v e l

K a r m e l i e t

S i n t  B e r n a r d u s  A b t  1 2

G o u d e n  C a r o l u s  T r i p e l

G o u d e n  C a r o l u s  C l a s s i c

S i n t  B e r n a r d u s  T r i p e l

S c o t c h  W a t n e y s

C u v e é  d u  c h a t e a u

V r a a g  n a a r  o n s
s u g g e s t i e b i e r  v a n
h e t  v a t  o f  v a n  d e

m a a n d  o p  f l e s

seizoen



S t r e e k b i e r  o p  f l e s

7 . 5

7 . 5

7 . 5

G u e u z e  O u d e  B o o n

G u e u z e  M o r t  S u b i t e  

B i e r e n  o p  s t o p
3 7 . 5  c l

G u e u z e  B o o n  M a r i a g e
P a r f a i t

5 . 3

6 .0

5 .0

5 . 3

5 .0

4 . 5

4 . 5

4 . 8

R o c h e f o r t  B l a u w  1 0

T r a p p i s t e n

L a  T r a p p e  Q u a d r u p p e l

C h i m a y  W i t

C h i m a y  B l a u w

O r v a l

W e s t m a l l e  D u b b e l

W e s t m a l l e  E x t r a

W e s t m a l l e  T r i p e l

L a  T r a p p e  T r i p e l 5 .0

2 . 8

3 . 7

4 . 8

4 . 8

4 . 8

4 . 8

A l c o h o l v r i j  B i e r

C r i s t a l  0 . 0

C a r l s b e r g  0 . 0

K a s t e e l  R o u g e  0 . 0

B r u g s e  S p o r t z o t  0 . 0

L e f f e  d o n k e r

D e l i r i o  0 . 0

L i e f m a n s  k r i e k  0 . 0

N a  D o r s t

4 .0

4 . 8

S i n t  G u m m a r u s  T r i p e l

G r a v i n  A g n e s  v a n  L o o n

4 . 8

4 . 5

4 . 8

K o m p e l  L ’ o r  n o i r 4 . 8

G r a a f  A r n o l d  v a n  L o o n  

A d e l a r d u s  T r i p e l 4 . 8

H e s b a n i a  T r i p e l 4 . 8

A c h e l  T r i p e l 4 . 8

BIEREN



V r u c h t e n s a p p e n

L o o z a  A p p e l k e r s

L o o z a  A C E

L o o z a  O r a n g e

L o o z a  P o m p e l m o e s

3 . 2

3 . 2

3 . 2

3 . 2

L o o z a  A p p e l 3 . 2

T ö n i s s t e i n e r  C i t r o e n

T ö n i s s t e i n e r  N a r a n j a

T ö n i s s t e i n e r  S p r u d e l

3 . 4

3 . 4

3 . 4

T ö n i s s t e i n e r  O r a n g e 3 . 4

T ö n i s s t e i n e r  V r u c h t e n k o r f 3 . 6

FRISDRANKEN

R e d  B u l l

A q u a r i u s  L e m o n

4 . 5

4 .0

E n e r g y  d r a n k e n

A q u a r i u s  O r a n g e

A q u a r i u s  P e a c h

4 .0

4 .0

F r i s d r a n k

F a n t a  o r a n g e

S p r i t e

C o c a  C o l a

C o c a  C o l a  Z e r o

2 . 9

2 . 9

2 . 9

2 . 9

C o c a  C o l a  L i g h t 2 . 9

S c h w e p p e s  A g r u m

S c h w e p p e s  m o j i t o

I c e  T e a

3 . 4

4 . 5

3 . 2

S c h w e p p e s  T o n i c 3 . 4

G i n i

C e c e m e l

3 .0

2 . 9

C h a u d f o n t a i n e  p l a t / b r u i s
2 5 c l

C h a u d f o n t a i n e  p l a t / b r u i s
5 0 c l

2 . 8

5 . 5



I j s k o f f i e 8 . 0

F r a n s e  k o f f i e

I t a l i a a n s e  k o f f i e

H a s s e l t s e  k o f f i e

I r i s h  k o f f i e

8 . 0

8 . 0

8 . 0

8 . 0

P a r i j s e  k o f f i e 8 . 0

I r i s h  k i s s e s  k o f f i e

N o r m a n d i s c h e  k o f f i e

K i p p e n  k o f f i e

8 . 0

8 . 0

8 . 0

WARME 

K o f f i e  v e r k e e r d

L a t t é  c a r a m e l

K o f f i e

D e c a f e i n e

3 . 5

4 . 0

3 . 0

3 . 0

A m e r i c a n  k o f f i e

C a p p u c c i o n o  c a r a m e l

L a t t é  h a z e l n o o t

L a t t é  s p e c u l o o s

4 . 0

4 . 0

4 . 0

C a p p u c c i n o  3 . 5

C a p p u c c i o n o  h a z e l n o o t

C a p p u c c i o n o  s p e c u l o o s

4 . 0

4 . 0

DRANKEN

T h e e  d i v e r s e  s m a k e n

V e r s e  m u n t  t h e e

3 . 0

4 . 0

s l a g r o o m /  m e l ks c h u i m

v e r s c h i l l e n d e  s m a k e n  
M i n u t e  s o e p 3 . 5

j e n e v e r

w h i s k y

c o i n t r e a u

c o g n a c  b i s q u i t

a m a r e t t o

a d v o k a a t

B a i l e y s

c a l v a d o s

W a r m e  c h o c o  C e c e m e l  3 . 2
s l a g r o o m  +  € 1 .0

W a r m e  m e l k 3 . 0

E s p r e s s o 3 . 0

3 . 2

L a t t é  m a c c h i a t o 3 . 5

m e t  m o k k a  i j s

C h o u f f e  k o f f i e 8 . 0
L i k e u r



Bubbe l s

g l a s

f l e s

5 . 5

2 7 . 5

Wijn

f l e s

L a  l r o i x  d u  D u c
z o e t e  w i t t e  w i j n

L a  G r a n g e t t e  C h a r d o n n a y  
w i t t e  w i j n

g l a s

2 1 . 0

4 . 8

k a r a f t 1 3 . 8

C r u s e  C a b e r n e t  S a u v i g n o n
r o d e  w i j n

g l a s

k a r a f t  

4 . 8

1 3 . 8

f l e s 2 1 . 0

WIJNEN

BUBBELS

f l e s  

g l a s

k a r a f t

S a n g r i a

G l ü h w e i n

9 . 0

4 . 5

G l ü h w e i n  A m a r e t t o 6 . 0

Se izoensgebonden

O - s u d
r o z é  w i j n

g l a s

k a r a f t  

4 . 8

1 3 . 8

f l e s 2 1 . 0

4 . 8

1 3 . 8

2 1 . 0

B u r b a n o
c a v a

&



C o c k t a i l s

M o s c o w  m u l e

O r i g i n e l e  m o j i t o

L a z y  r e d  c h e e k s

P o r n s t a r  m a r t i n i

1 1 . 0

1 2 . 0

1 1 . 0

1 1 . 0

L i m o n j i t o 1 1 . 0

A p e r i t i e f  v a n  h e t  h u i s

A p e r o l  s p r i t z

7 . 5

8 . 5

L i m o n c e l l o  s p r i t z

7 . 0

9 . 0

P o r t o  w i t  o f  r o o d 4 . 5

A p e r i t i e v e n

C a m p a r i  /  P i s a n g  /  S a f a r i
/  M a l i b u

6 . 8

P a s s o a  /  B a t i d a  d e  c o c o
/  R i c a r d

6 . 8

M a r t i n i   w i t  o f  r o s s o  

C a m p a r i  s p r i t z 9 . 0

M o c k t a i l s

V i r g i n  l a z y  r e d
c h e e k s

V i r g i n  p o r n s t a r  m a r t i n i

9 . 0

9 . 0

D o r s t l e s s e r s 6 . 6

M o c k t a i l  D e  B a r o n 7 . 0

S t r e e k  G i n ’ s

R a g o  k e r s e n 1 2 . 5

R a g o  p e r e n 1 2 . 5
M e d i t e r r a n e a n  To n i c

I n d i a n  To n i c

COCKTAILS
&

GIN’S

S c h u p p e n b o e r  g i n 1 5 . 5

G i n ’ s

H e n d r i c k ' s

G o r d o n

K o r h a a n

1 5 . 5

1 2 . 5

1 4 . 5

D e  B a r o n 1 5 . 0

m e t  a a n g e p a s t e  To n i c

m e t  a a n g e p a s t e  To n i c

m e t  a a n g e p a s t e  To n i c

m e t  a a n g e p a s t e  To n i c

m e t  a a n g e p a s t e  To n i c

C o c k t a i l  D e  B a r o n 1 4 . 0



Cognacs

H e n n e s s y  V S

C o u r v o i s i e r  V S

M a r t e l l  V S

M a r t e l l  V S O P

Gees t r i jke
dranken

W o d k a  R o o d  

W o d k a  W i t

L i m o n c e l l o

J ä g e r m e i s t e r

B a c a r d i

P e t e r m a n

S a m b u c c a  w a r m / k o u d  

G r a n d  M a r n i e r

B a c a r d i  c a r t a  b l a n c a

O m e r t a  r u m  W i l d e r e n

6 . 8

7 . 5

Rums

8 . 5

7 . 0

6 . 5

8 .0

GEESTRIJKE

6 . 8

6 . 8

4 .0

4 .0

6 . 8

3 . 5

7 . 0

7 .0

DRANKEN

F r u i t j e n e v e r s

S m e e t s

3 . 8

3 . 7

C a l v a d o s 7 .0

J a c k  D a n i e l s

J & B  

7 .0

6 . 5

G l e n f i d d i c h

J a m e s o n

8 . 5

7 . 5

Whisky’s

C o i n t r e a u

C û a r e n t y  t r é s  4 3

A m a r e t t o

B a i l e y s

7 .0

7 .0

7 .0

7 .0

R a g o  p e r e n  c o g n a c 4 .0

C o u r v o i s i e r  V S O P 8 .0



    Fe e s t j e  t e  v i e r e n ?  O n s  z a a l t j e
s t a a t  t e r  b e s c h i k k i n g  v o o r  f e e s t e n

e n  g e l e g e n h e d e n ,  m e t  m e n u ’ s
v o l l e d i g  n a a r  w e n s  s a m e n g e s t e l d .

B e d a n k t  v o o r  u w  b e z o e k  –  e n
h o p e l i j k  t o t  s n e l ,  v o o r  n o g  z o ’ n
g e z e l l i g  m o m e n t  b i j  D e  B a r o n !

F i j n  d a t  u  b i j  D e  B a r o n  w a s .  W e
h o p e n  d a t  u  g e n o t e n  h e e f t  v a n  g o e d

e t e n ,  g e z e l l i g h e i d  e n  e l k a a r .

 C a d e a u b o n n e n  –  l e u k  o m  t e  g e v e n ,
n ó g  l e u k e r  o m  t e  k r i j g e n .

 Af h a a l g e r e c h t e n  –  g e n i e t  o o k
t h u i s  v a n  o n z e  k e u k e n .

 E e n  m e e n e e m b a k j e  k o s t
€ 1 , 5 0 .

R e s t j e s  m e e ?  D a t  k a n !

D i e n s t e n  e n  B T W .  z i j n
i n b e g r e p e n  i n  d e  p r i j s


	Beste klanten
	Elk gerecht wordt met liefde en zorg bereid. Wij vragen slechts geef ons wat tijd.
	Wij hopen dat je het snel zal merken  het zijn geen robots die hier werken maar mensen van vlees en bloed, respect voor hen doet heel goed.
	Wifi: de baron guest Login: de baron 2022
	Contacteer ons op 012391138 de-baron@skynet.be
	De Baron David Wouters
	www.de-baron.be
	Btw.: BE0644 599 939


	Allergenen info
	SUGGESTIES
	LUNCH
	11.00 tot 21.00
	Spek en ei
	11.0

	Boerenomelet
	12.0

	Broodje smos
	7.5

	Broodje De Baron
	9.0

	Toast De Baron
	18.5

	Toast champignons
	17.0

	Toast  corn
	18.5

	Vegetarisch
	Croque monsieur
	11.5

	Croque madame of Hawaï
	14.0

	Croque bolognaise
	18.0

	Croque vidé
	18.0

	Croque De Baron
	19.5

	Croque Haspengouw
	19.5

	Croque combiné
	20.0




	PASTA’S
	11.00 tot 21.00
	Spaghetti
	15.0

	Spaghetti De Baron
	18.0

	Macaroni
	18.0

	Lasagne
	17.5

	Penne pesto
	20.0

	Penne kipcurrysaus
	19.0

	Pasta spek  en champignons
	20.0

	Linguini scampi's
	22.5

	Vegetarisch
	Pasta corn
	20.0
	19.5

	Penne pesto
	Alle pasta's worden met brood en kaas geserveerd.



	SALADES
	11.00 tot 21.00
	Salade De Baron
	22.5

	Salade gevogelte
	23.0

	Salade tonijn
	25.0

	Salade scampi's
	24.5

	Salade calamares
	22.5

	Vegetarisch
	Salade vegetarisch
	20.0
	18.0

	Kaaskroketten
	1 aanvullend gerecht naar keuze inbegrepen
	Brood/frieten /kroketten /gratin /pasta/puree/rijst



	VOORGERECHTEN
	11.00 tot 21.00
	Tomatensoep
	6.0

	Dagsoep
	6.5

	Kaaskroket
	10.0

	Garnaalkroket
	12.0

	Scampi's De Baron
	18.0

	Scampi's in look-kruidenboter
	16.0

	Kikkerbillen in look-kruidenboter
	17.0

	Alle voorgerechten worden met brood geserveerd.
	Supplementen
	Warme saus
	Frieten, kroketten, puree gratin, pasta, rijst
	Brood
	Salade mix, appelmoes
	Koude saus
	4.0
	3.5
	2.5
	3.0
	2.0



	VLEESGERECHTEN
	11.00 tot 21.00
	Gehaktballen
	20.0

	Kipfilet
	20.0

	Kikkerbillen in look-kruidenboter
	23.0

	Koninginnehapje
	20.0

	Stoofvlees
	22.0

	Kalkoenbrochette
	23.5

	Spare-ribs
	27.0

	Hamburger De Baron
	21.0

	Hamburger De Baron
	24.0

	Rundsbrochette
	27.5

	Steak blonde aquitaine
	28.5

	Tagliata van rund
	29.5

	Mix-grill
	34.0

	Salade, saus en bijgerecht zijn inclusief de prijs
	Keuze van saus
	Natuursaus/kruidenboter/ peperroom / gebakken champignon/ champignonroom/provençaalse / stroganoff /béarnaise

	Keuze van bijgerecht
	Brood/frieten /kroketten /gratin /pasta/puree/rijst



	VISGERECHTEN
	11.00 tot 21.00
	Garnaalkroketten
	24.0

	Scampi's in look-kruidenboter
	23.0

	Scampi's De Baron
	24.0

	Gepaneerde vis
	24.0

	Kibbeling
	21.0

	Vispannetje
	25.0

	Tonijn steak
	26.0

	Gebakken zalm
	24.0

	Mosselen
	Mosselen De Baron
	Bijgerecht is inclusief de prijs
	Keuze van bijgerecht
	Brood/frieten /kroketten /gratin/pasta/puree/rijst




	VOOR
	DE KLEINE
	ETER
	11.00 tot 21.00
	Croque uit het vuistje
	5.5

	1 Lange hamburger met frietjes
	8.0

	2 Lange hamburgers met frietjes
	10.0

	Spaghetti
	12.0

	Macaroni
	13.0

	Gehaktbal
	15.0

	Koninginnehapje
	16.0

	Stoofvlees
	18.0
	Beef patty, cheddar, lettuce, tomato, and special sauce on a brioche bun


	Kalkoenbrochette
	19.5

	Kipfilet met appelmoes
	16.5

	Steak blonde aquitaine
	22.5

	Gepaneerde vis
	18.5

	Deze gerechten worden geserveerd zonder groenten/ zonder saus
	1 aanvullend gerecht naar keuze inbegrepen
	Brood/frieten/kroketten/gratin/pasta/puree/rijst


	IJS & DESSERTS
	11.00 tot 22.00
	Kinderijsje
	5.0

	Coupe vanille
	7.5

	Coupe dame blanche
	9.5

	Coupe dame noire
	9.5

	Coupe bresilienne
	9.5

	Coupe advokaat
	10.0

	Coupe baileys
	10.0

	Coupe banaan met warme chocoladesaus
	11.0

	Coupe vers fruit
	11.0

	Coupe aardbei
	seizoensprijs

	Crème brulée
	6.5

	Verse fruitsalade
	9.5

	Fruit sorbet
	9.5

	Om toe te voegen
	slagroom/chocoladesaus/bol ijs
	€2.0


	ZOET MOMENTJE
	11.00 tot 17.00
	Appelstrüdel
	7.0

	Taart De Baron
	11.0

	Warme wafel
	Bloemsuiker
	6.5

	Ijs
	8.5

	Vers fruit
	9.5

	Aardbeien
	seizoensprijs

	Kinderpannenkoek
	6.0


	Pannenkoeken
	Bloemsuiker
	7.0

	Witte suiker
	7.5

	Bruine suiker
	7.5

	Pot suiker
	7.5

	Nutella
	8.0

	Loonse stroop
	8.0

	Confituur
	8.0

	Ijs
	9.0

	Vers fruit
	11.0

	Banaan
	11.0

	Aardbeien
	seizoensprijs

	De Baron
	11.0

	Om toe te voegen
	slagroom/chocoladesaus/bol ijs
	€2.0



	BABBELS & BITES
	11.00 tot 22.00
	Nacho's uit de oven
	Peperworst of gehaktbal met saus
	5.5

	Portie kaas of salami
	7.5

	Spare-rib hapje
	Portie kaas en salami
	14.0

	Knabbelplank
	Portie gemengd koud
	19.0

	Portie Royale
	Croque uit het vuistje
	7.5

	Portie friet met mayonaise
	5.0
	8.0

	Portie bitterballen
	12.0

	Portie bitterballen
	Calamares
	13.0

	Snoep
	Chips /Kauwgom Sportlife
	Kibbeling
	14.5

	Chocoladereep / Chocoladesnoep
	Portie gemengde frituurhapjes
	14.5

	Hoeveworst / Snoepzak
	12.5
	20.0
	25.0
	38.0
	2.8
	3.2
	3.2




	BIEREN
	Van het vat
	Cristal
	25   cl
	2.8
	3.6

	33   cl
	50  cl
	5.7

	100 cl
	10.0

	Kriek Mort Subite 25cl
	4.0

	Grimbergen donker
	4.5

	Grimbergen blond
	4.5


	Vraag naar ons suggestiebier van het vat of van de maand op fles
	Bier op fles
	Liefmans Kriek
	4.0

	Cherry Chouffe
	4.8

	Omer
	4.5

	Cornet
	4.8

	La Chouffe
	4.5

	Duvel
	4.5

	Karmeliet
	4.8

	Schuppenboer Tripel
	4.8
	5.0

	Fourchette Tripel
	Gouden Carolus Tripel
	4.8

	Gouden Carolus Classic
	4.8

	Sint Bernardus Tripel
	5.0

	Sint Bernardus Abt 12
	5.2

	Scotch Watneys
	4.8

	Cuveé du chateau
	5.2



	BIEREN
	Streekbier op fles
	Graaf Arnold van Loon
	Gravin Agnes van Loon
	Hesbania Tripel
	Kompel L’or noir
	Achel Tripel
	Sint Gummarus Tripel
	Adelardus Tripel

	Alcoholvrij Bier
	Cristal 0.0
	Carlsberg 0.0
	Kasteel Rouge 0.0
	Delirio 0.0
	Brugse Sportzot 0.0
	Leffe donker
	Liefmans kriek 0.0
	Na Dorst

	Trappisten
	Westmalle Dubbel
	Westmalle Extra
	Westmalle Tripel
	Orval
	Chimay Wit
	Chimay Blauw
	La Trappe Tripel
	La Trappe Quadruppel
	Rochefort Blauw 10

	Bieren op stop 37.5 cl
	Gueuze Mort Subite
	Gueuze Oude Boon
	Gueuze Boon Mariage Parfait


	FRISDRANKEN
	Frisdrank
	Coca Cola
	Coca Cola Zero
	Coca Cola Light
	Chaudfontaine plat/bruis 25cl
	Chaudfontaine plat/bruis 50cl
	Fanta orange
	Sprite
	Gini
	Schweppes Tonic
	Schweppes Agrum
	Schweppes mojito
	Ice Tea
	Cecemel

	Vruchtensappen
	Looza Orange
	Looza Pompelmoes
	Looza Appel
	Looza Appelkers
	Looza ACE
	Tönissteiner Sprudel
	Tönissteiner Orange
	Tönissteiner Citroen
	Tönissteiner Naranja
	Tönissteiner Vruchtenkorf

	Energy dranken
	Aquarius Lemon
	Aquarius Orange
	Aquarius Peach
	Red Bull


	WARME
	DRANKEN
	3.0
	Koffie
	Decafeine
	3.0

	Espresso
	3.0

	American koffie
	3.2

	Koffie verkeerd
	3.5

	Latté macchiato
	3.5

	Latté caramel
	4.0

	Latté hazelnoot
	4.0

	Latté speculoos
	4.0

	Cappuccino
	3.5

	Cappucciono caramel
	4.0

	Cappucciono hazelnoot
	4.0

	Cappucciono speculoos
	4.0

	Thee diverse smaken
	3.0

	Verse munt thee
	4.0

	Warme melk
	3.0

	Warme choco Cecemel
	3.2

	Ijskoffie
	8.0

	Chouffe koffie
	8.0

	Hasseltse koffie
	8.0

	Irish koffie
	8.0

	Parijse koffie
	8.0

	Franse koffie
	8.0

	Italiaanse koffie
	8.0

	Kippen koffie
	8.0

	Irish kisses koffie
	8.0

	Normandische koffie
	8.0
	3.5

	Minute soep

	BUBBELS
	WIJNEN
	Wijn
	La Grangette Chardonnay  witte wijn
	glas
	4.8
	karaft
	13.8
	fles
	21.0
	glas
	4.8
	karaft
	13.8
	fles
	21.0

	Cruse Cabernet Sauvignon rode wijn
	glas
	4.8
	karaft
	13.8
	fles
	21.0
	glas
	4.8
	karaft
	13.8
	fles
	21.0


	Bubbels
	Burbano cava
	glas
	5.5
	fles
	27.5


	Seizoensgebonden
	Sangria
	9.0

	Glühwein
	4.5

	Glühwein Amaretto
	6.0



	COCKTAILS
	GIN’S
	Mocktails
	Cocktails
	Virgin lazy red cheeks
	9.0

	Lazy red cheeks
	11.0

	Pornstar martini
	11.0

	Virgin pornstar martini
	9.0

	Limonjito
	11.0

	Dorstlessers
	6.6

	Moscow mule
	11.0

	Mocktail De Baron
	7.0

	Originele mojito
	12.0


	Streek Gin’s
	Cocktail De Baron
	14.0

	Rago kersen
	12.5


	Aperitieven
	12.5
	Rago peren
	Aperitief van het huis
	7.5

	Aperol spritz
	8.5


	Gin’s
	Campari spritz
	9.0

	Gordon
	12.5

	Limoncello spritz
	9.0

	Korhaan
	14.5
	4.5

	Porto wit of rood
	De Baron
	15.0

	Martini  wit of rosso
	7.0

	Campari / Pisang / Safari / Malibu
	6.8

	Hendrick's
	15.5

	Passoa / Batida de coco / Ricard
	6.8

	Schuppenboer gin
	15.5



	GEESTRIJKE
	DRANKEN
	Geestrijke dranken
	Limoncello
	Jägermeister
	Bacardi
	Wodka Rood
	Wodka Wit
	Sambucca warm/koud
	Peterman
	Smeets
	Fruitjenevers
	Calvados
	Grand Marnier
	Cointreau
	Cûarenty trés 43
	Amaretto
	Baileys

	Cognacs
	Rago peren cognac
	Courvoisier VS
	Courvoisier VSOP
	Martell VS
	Martell VSOP
	Hennessy VS

	Rums
	Bacardi carta blanca
	Omerta rum Wilderen

	Whisky’s
	Glenfiddich
	Jameson
	Jack Daniels
	J&B


	Fijn dat u bij De Baron was. We hopen dat u genoten heeft van goed eten, gezelligheid en elkaar.
	Cadeaubonnen – leuk om te geven, nóg leuker om te krijgen.
	Afhaalgerechten – geniet ook thuis van onze keuken.
	Restjes mee? Dat kan!
	Een meeneembakje kost €1,50.
	Diensten en BTW. zijn inbegrepen in de prijs
	Feestje te vieren? Ons zaaltje staat ter beschikking voor feesten en gelegenheden, met menu’s volledig naar wens samengesteld.
	Bedankt voor uw bezoek – en hopelijk tot snel, voor nog zo’n gezellig moment bij De Baron!

